
Welkom
Wild menu

It foargesetsje	
proeverij bestaande uit pastinaak-mosterdsoep met 
prei en rauwe ham, bitterbal van wilde eend en een
bonbon van wildzwijnpastrami

Waddengarnalen-pompoensoep	
met prei en bladpeterselie

Parelhoenrollade	
op een ragout van wildpeper met een wildjus
met Madeira

Panna cotta van Baileys
met hazelnoot-mokka ijs en speculaas plaatkoek

4 - gangen	 58,50
3 - gangen	 51,50

Soepen

 
Gerookte bloemkoolsoep 	 9,00
met knoflook en chilivlokken

Pastinaak-mosterdsoep 	 9,00
met Fryske skinke en prei

Waddengarnalen-pompoensoep	 9,50
met prei en bladpeterselie

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met friet, warme groente, 
compôte en rauwkostsalade. Aanvulling mogelijk 3,50 per schaaltje.

Maaltijdsalades
Coppa di Parma salade	 20,50
met buffelmozzarella, bospaddenstoelen, 
cranberrycompote en sweet mustard mayonaise

Couscousbowl 	 20,50
lauwwarm geserveerd met little gem, krokante gyoza
met groenten en zoete aardappel, pepper drops, 
cashewnoten en gerookte paprikacrème

Voorgerechten
Breekbrood 	 8,75
met kruidenboter, hummus van gegrilde paprika 
en gezouten boter
(ook mogelijk voor 2 personen + 3,50)

Carpaccio van gerookte biefstuk 	 14,75
met mesclun sla, oude kaas, gerookte knoflook-
mayonaise en crispy zoete aardappel 

Zee en meer 	 15,50
bonbon van gerookte botervis met gekonfijte tonijn,
waddengarnalen-pompoensoepje, bacalao kroketje 
en groene appel kaviaar

Groente en meer 	 14,75
soepje van gerookte bloemkool, gevulde dry aged
bietenrondo en een bitterbal van broccoli en linzen

It foargesetsje	 15,50
proeverij bestaande uit pastinaak-mosterdsoep met 
prei en rauwe ham, bitterbal van wilde eend en een
bonbon van wildzwijnpastrami

Aperitief

Cava MVSA	 6,25

Kir Royal	 9,50
met Cava MVSA

Champagne 	 85,00
Castelnau Brut Réserve (0,75l)

Aperol Spritz	 9,75

Limoncello Spritz	 9,75
limoen en munt

Cocktails, keuze uit:	 9,75
Pornstar martini of Mojito of Espresso martini

Mocktails, keuze uit:	 8,75
Mojito of Passion fruit

Hoofdgerechten

Varkenshaas	 28,50
met stoofperencompote en een romige grove
mosterdsaus

Black Angus biefstuk	 29,75
op een puree van pastinaak, met een jus van 
bospaddenstoelen en sjalottencompote
(optioneel met 4 gebakken gamba s̀ + 5,00)

Parelhoenrollade	 28,50
op een ragout van wildpeper met een wildjus
met Madeira

Spinazie-feta pie 	 27,50
met doperwtenpuree en saus van grove mosterd

Crispy vegan sushiroll 	 27,50
met doperwtenmousseline en roasted sesam 
sojasaus

IJsselmeerbaarsfilet	 29,00
met couscoussalade en zongedroogde tomaten, om-
geven 
met een paprika-Hollandaisesaus 

Zalmfilet en gamba’s 	 29,75
in een zwarte knoflookroomsaus 
met winterkruiden

Desserts

Panna cotta van Baileys	 10,75
met hazelnoot-mokka ijs en speculaas plaatkoek

Apfelstrudel 	 9,75
met vanille-saus en roomijs

Dame blanche	 9,75
vanilleroomijs, chocolade cheesecake taartje, 
slagroom en warme chocoladesaus

Koffie Princenhof	 9,75
koffie of thee naar keuze met diverse zoetigheden

Vers fruit sorbet	 9,75
vers fruit met vanilleroomijs, aardbeiensorbetijs
en slagroom

Streekkazen 	 14,75
met kweepeercompote en kaaskrokantjes 

Namens ons gehele team 
wensen wij u een smakelijk verblijf!

B. Kamminga gastheer
T. Kooistra chef-kok

Koffie 
specialiteiten

Irish coffee 	 8,95
met Jameson whiskey 	

French coffee 	 8,95
met Grand Marnier 	

Italian coffee	 8,95
met Amaretto 	
	
Spanish coffee 	 8,95
met Tia Maria 	

Licor 43 coffee 	 8,95
met licor uit Cartagena, Spanje 	
	
Fryske kofje 	 8,95
met beerenburg Boomsma, Joustra of Sonnema	

Espresso martini 	 9,75

Voor de kleinere trek
aangepaste porties 

Soep van de kaart (naar keuze)

+
Parelhoenrollade

op een ragout van wildpeper 
met een wildjus met Madeira

of
Rundersukade

zachtgegaard met een jus van laurier

of
IJsselmeerbaarsfilet

met couscoussalade en zongedroogde tomaten,
omgeven met een paprika-Hollandaisesaus

+
Apfelstrudel

met vanille-saus en roomijs

	 3 - gangen	 39,50
	 2 - gangen 	 33,50
	 hoofdgerecht 	 27,50

Deel jullie momenten!Het gehele jaar geopend!
lunch 	12.00	- 	14.00
diner 	17.00	 - 	20.00

Heeft u een allergie, speciale wensen of weinig tijd? Meld het ons van tevoren, zodat wij met uw wensen rekening kunnen houden.

English 
menu

Deutsche 
Karte

  Vegetarisch
    (optioneel)

Op zoek naar een smakelijk cadeau?
Geef een Princenhof cadeaubon!

Keuze uit €10, €25 of €50
(verkrijgbaar bij de receptie)

 Vegan


