
Willkommen!

 Vegan

Wildmenü

It Foargesetsje	
Verkostung bestehend aus Pastinaken-Senfsuppe mit 
Lauch und rohem Schinken, Bitterbal von Wildente 
und einem Bonbon aus Wildschwein-Pastrami

Wattenmeer-Garnelen-Kürbissuppe	
mit Lauch und glatter Petersilie

Perlhuhnroulade	
auf Wildpfeffer-Ragout mit einer Wildjus 
mit Madeira

Baileys-Panna Cotta 
mit Haselnuss-Mokka-Eis und Spekulatius-
Blechkuchen

4 - Gänge 	 58,50

3 - Gänge 	 51,50

Suppen

Geräucherte Blumenkohlsuppe 	 9,00
mit Knoblauch und Chiliflocken

Pastinaken-Senfsuppe 	 9,00
mit Friesischer Schinken und Lauch

Wattenmeer-Garnelen-Kürbissuppe	 9,50
mit Lauch und glatter Petersilie

Unsere Hauptgerichte werden mit Pommes frites, warmem Gemüse, Kompott 
und Rohkostsalat serviert. Eine Zusatzportion ist für 3,50 pro Schale erhältlich.

Mahlzeitsalate
Coppa di Parma salat 	 20,50
mit Büffelmozzarella, Waldpilzen, Cranberry-Kompott 
und süßer Senfmayonnaise

Couscous Bowl 	 20,50
Lauwarm serviert mit Little Gem, knusprigen Gyoza 
mit Gemüse und Süßkartoffel, Pepper Drops, 
Cashewnüssen und geräucherter Paprikacreme

Vorspeisen
Rupfbrot	 8,75
mit Kräuterbutter, Hummus aus gerösteter Paprika 
und gesalzener Butter
(auch möglich für 2 Personen + 3,50)

Carpaccio vom geräucherten Steak	 14,75
mit Mesclun-Salat, gereiftem Käse, geräucherter 
Knoblauchmayonnaise und knusprigen Süßkartoffeln

Meer und mehr 	 15,50
Bonbon aus geräucherter Buttermakrele mit 
konfierter Thunfisch, Wattenmeer-Garnelen-
Kürbissüppchen, Bacalao-Krokette und 
grüner Apfelkaviar

Gemüse und mehr 	 14,75
Süppchen aus geräuchertem Blumenkohl, gefüllte 
Dry-Aged-Bete-Rondo und eine Bitterbal aus 
Brokkoli und Linsen

It Foargesetsje	 15,50
Verkostung bestehend aus Pastinaken-Senfsuppe mit 
Lauch und rohem Schinken, Bitterbal von Wildente 
und einem Bonbon aus Wildschwein-Pastrami

Aperitif
Cava MVSA	 6,25

Kir Royal	 9,50
mit Cava MVSA

Champagne 	 85,00
Castelnau Brut Réserve (0,75l)

Aperol Spritz	 9,75

Limoncello Spritz	 9,75
Limette und Minze

Cocktails, Wahl zwisschen:	 9,75
Pornstar martini oder Mojito oder Espresso martini

Mocktails, Wahl zwisschen:	 8,75
Mojito of Passion fruit

Hauptspeisen

Schweinefilet	 28,50
mit eingekochtem Birnenkompott und 
einer cremigen grobkörnigen Senfsauce

Black Angus Steak	 29,75
auf einem Pastinakenpüree, mit einer Jus 
aus Waldpilzen und Schalottenkompott
(optional mit 4 gebratenen Garnelen + 5,00)

Perlhuhnroulade	 28,50
auf Wildpfeffer-Ragout mit einer Wildjus 
mit Madeira

Spinat-Feta-Pastete 	 27,50
mit Erbsenpüree und grobkörniger Senfsauce  

Knusprige vegane Sushirolle 	 27,50
Mit Erbsenmousseline und gerösteter 
Sesam-Sojasauce

IJsselmeer-Barschfilet	 29,00
mit Couscoussalat und getrockneten Tomaten, 
umgeben von einer Paprika-Hollandaise-Sauce

Lachsfilet und Garnelen	 29,75
In einer schwarzen Knoblauch-Rahmsauce 
mit Winterkräutern

Nachspeisen

Baileys-Panna cotta 	 10,75
mit Haselnuss-Mokka-Eis und Spekulatius-
Blechkuchen

Apfelstrudel 	 9,75
mit Vanillesauce und Eiscreme

Dame blanche	 9,75
Vanilleeis, Schokoladen-Cheesecake-Törtchen, 
Schlagsahne und warme Schokoladensauce

Kaffee Princenhof	 9,75
Kaffee oder Tee nach Wahl mit verschiedenen 
Süßigkeiten

Frisches Fruchtsorbet	 9,75
Frisches Obst mit Vanilleeis, Erdbeersorbet und 
Schlagsahne

Regionale Käsesorten 	 14,75
mit Quittenkompott und knusprigen Käsehäppchen

Im Namen unseres gesamten Teams wünschen 
wir Ihnen einen angenehmen Aufenthalt!

B. Kamminga Gastgeber
T. Kooistra Küchenchef

Kaffee 
Spezialitäten 

Irish coffee 	 8,95
mit Jameson whiskey 	

French coffee 	 8,95
mit Grand Marnier 	

Italian coffee	 8,95
mit Amaretto 	
	
Spanish coffee 	 8,95
mit Tia Maria 	

Licor 43 coffee 	 8,95
mit Likör aus Cartagena, Spanje 	
	
Friesischen Kaffee 	 8,95
mit beerenburg Boomsma, Joustra oder Sonnema	

Espresso martini 	 9,75

Für den kleineren Appetit 
angepasste Portionen 

Suppe aus der Speisekarte (nach Wahl)

+
Perlhuhnroulade

auf Wildpfeffer-Ragout mit einer Wildjus
mit Madeira

oder
Rinderschulter

langsam gegart mit einer Lorbeersauce

oder
IJsselmeer-Barschfilet

mit Couscoussalat und getrockneten Tomaten, 
umgeben von einer Paprika-Hollandaise-Sauce

+
Apfelstrudel

mit Vanillesauce und Eiscreme

3 - Gänge 39,50
2 - Gänge  33,50

Haubtspeise 27,50

Teilen Sie Ihre Momente! Ganzjährig geöffnet
Mittagessen 12.00 - 14.00
Abendessen 17.00 - 20.00

Sie haben eine Allergie, besondere Wünsche oder wenig Zeit? Bitte geben Sie uns vorab Bescheid, damit wir Ihre Wünsche berücksichtigen können.

English 
menü

Deutsche 
menü

Auf der Suche nach einem leckeren Geschenk?
Verschenken Sie einen Princenhof-Gutschein!

Wählen Sie zwischen 10 €, 25 € oder 50 €
(erhältlich an der Rezeption)

  Vegetarisch
    (optional)


