
Welkom

*De brunch is inclusief melk, karnemelk, jus d’orange, koffie en thee

  (kan)Vegetarisch
  

 Vegan

Namens ons gehele team 
wensen wij u prettige feestdagen 
en alvast een gelukkig nieuwjaar!

B. Kamminga gastheer
T. Kooistra chef-kok

Deel jullie momenten!Brunch
1e kerstdag 		 11.00 - 14.00
2e kerstdag 	 11.00 - 14.00

Heeft u een allergie, speciale wensen of weinig tijd? Meld het ons van tevoren, zodat wij met uw wensen rekening kunnen houden.

Op zoek naar een smakelijk cadeau?
Geef een Princenhof cadeaubon!

Keuze uit €10, €25 of €50
(verkrijgbaar bij de receptie)

Volwassenen
43.50

Kinderen t/m 12 jr
2.75 per levensjaar

Ontvangst
 Sprankelende cocktail

met sangria-ijs 
(alcoholvrij ook mogelijk)

*
Paddenstoelen-knolselderijsoep 

met prei en croutons
of

Pomodorisoep 
met gehakt en groenten

Kerstbrunch

Brood en meer
Diverse soorten brood

o.a. kerststol, tijgerwit, wildmeergranen, 
rustiek brood en Fryske sûkerbôle

Ovenbroodjes
o.a. bagels, croissants, chocoladebroodjes, 

en vruchtenbroodjes
Kaasplateau

o.a. brie, tuinkruiden-, fenegriek- en belegen kaas
Vleeswarenplateau

o.a. achterham, kipfilet en rookvlees
Vijgen tapenade en muhammara  

Warme gerechten
 

Wildgoulash
met ratatouille en spek

Gevulde gevogelte rollade
met Thaise currysaus

Visschotel
met gamba’s en bearnaisesaus

Bombay stoofschotel 
van ananas, paprika, rozijnen en kerrie

Stoofperen met kersen 

Wilde rijst met groenten 

Gekruide aardappelpartjes 

Gefrituurde zoete aardappelmix 

Boontjes
met spek, bechamelsaus en nootmuskaat 

Aardappelgratin met prei 

Mini hamburger- en hotdogbroodjes

Dessert
Golden pistache plaatkoek

met ijs van witte chocolade, rood fruit compote 
en slagroom

Salades 
Griekse salade 

met snoeptomaat, komkommer, feta en olijven

Zoete aardappel kerrie salade

Tonijn fusilli salade

Vleesspecialiteiten
turfgerookte Fryske skinke, hertenham 

en beef tataki 

Visspecialiteiten
Gerookte forel, koud gerookte zalm en makreel

Vers fruit salade
salade van diverse verse vruchten

Voor de kids 
Friet

Kipnuggets

Mini knakworstjes

Spaghetti bolognese

Chocolade fontein
met marshmallows, aardbeien en banaan



Welkom

 Vegan
  (kan)Vegetarisch
  

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met friet, warme groente, compote en rauwkost salade. 

Namens ons gehele team 
wensen wij u prettige feestdagen 
en alvast een gelukkig nieuwjaar!

B. Kamminga gastheer
T. Kooistra chef-kok

Deel jullie momenten!Kerstdiner
1e kerstdag 		 17.00 - 21.00
2e kerstdag 	 17.00 - 21.00

Heeft u een allergie, speciale wensen of weinig tijd? Meld het ons van tevoren, zodat wij met uw wensen rekening kunnen houden.

Op zoek naar een smakelijk cadeau?
Geef een Princenhof cadeaubon!

Keuze uit €10, €25 of €50
(verkrijgbaar bij de receptie)

3-gangen 51.95
(soep-hoofd-na)

3-gangen 54.25
(voor-hoofd-na) 
4-gangen 58.50

(voor-soep-hoofd-na)

4-gangen 60.50 
(voor-tussen-hoofd-na)

Voorgerechten
Vlees Verleiding 

Kalfsvelouté, saltimbocca van gemarineerde 
entrecote gevuld met peperpaté en een 

Parmezaan-tomaat kroketje
of

Zee, beek en meer
Gerookte palingvelouté, botervis rouleaux 

gevuld met bulgursalade en pompoen 
en een kroketje van Waddengarnalen

of
De Groententuin  Vegan mogelijk

Velouté van gele wortel, envelopje van 
dry-aged bietencarpaccio gevuld met mousse 

van geitenkaas en een bitterbal van 
champignon en masala 

Kerstmenu

Soep
Pure pompoen cappuccino 

met een vleugje room, peterselie 
en tortillacrunch

Hoofdgerechten
Runderribeye

met geroosterde uiencompote, 
vergeten groenten en laurierjus

of
Kalkoenbrisket

van de grill met een zoete aardappelmix 
en hoisinsaus

of

Heilbotfilet
met groene kruidenkorst, couscous-
groentenmix en jus van langoustines 

of

Varkenshaas
met paddenstoelen-uienmix en 

roomsaus van roze peper en cantharellen

of

Mini linzen-zoete aardappelpie 
met een tempeh-paprika spies, 

rode linzensalade en vegan Parmezaansaus
of

Hertenbiefstuk
met crème van knolselderij en truffel, 

gebakken wintergroenten en 
jus van rode port en anijs

Dessert
Grand dessert

bestaande uit: Eclair met roodfruit parfait, 
meringue schuim, pistache macaron, 

black Hawaii-ijs en coulis van passievrucht

Spoom 
Scroppino

ook alcoholvrij mogelijk

Tussengerecht
Coquilles

met venkel, gamba’s, wakame 
en avocadocream


