
Deel jullie momenten!

Delen met
velen

Bij onze shared dining-ervaring draait alles om samen genieten. 
Bestel diverse gerechten per ronde, plaats de gerechten midden op tafel  
en geniet van de gezelligheid. Geen tijdslimiet, dus blijf zo lang als je wilt. 

Een unieke culinaire belevenis, waar smaakvolle gerechten  
en goed gezelschap samenkomen voor een onvergetelijke avond.

Shared dining is mogelijk  
van oktober tot en met april. 
Maandag t/m vrijdag starten  
tussen 17.00 - 19.00 uur 
Weekends starten tussen 12.00 - 19.00 uur

Aperitief

Cava MVSA�

6,00

Kir Royal�
9,50 

met Cava MVSA

Champagne�
85,00

Castelnau Brut Réserve (0,75l)

Aperol Spritz�
9,50

Limoncello Spritz�
9,50

limoen en munt

Pornstar martini�
9,75

Desserts
Karamel-koffie panna cotta	�  10,50
met stoofperenijs, appelstroop en een pistache kletskop

Apfelstrudel� 9,75
met karamelstroop, zwarte bessen en vanille-ijs

Dame blanche� 9,75
vanilleroomijs, chocolade soufflé, slagroom en warme chocoladesaus  

Foar by de kofje� 6,50
een selectie van diverse zoete lekkernijen

Vers fruit sorbet� 9,75
vers fruit met vanilleroomijs, aardbeiensorbetijs en slagroom

Streekkazen� 14,75
met suikerbroodbrioche en cranberrymarmelade 

Wentelteefje van Fryske sûkerbôle� 10,50
met boerenjongensijs 

Koffie specialiteiten
Irish coffee� 8,75
met Jameson whiskey 	

French coffee� 8,75
met Grand Marnier 	

Italian coffee� 8,75
met Amaretto 	

Spanish coffee� 8,75
met Tia Maria 	

Licor 43 coffee� 8,75
met licor uit Cartagena, Spanje 	

Fryske kofje� 8,75
met Berenburg naar keuze: Boomsma, Joustra of Sonnema	

Espresso martini� 9,75

Op zoek naar een smakelijk cadeau? Geef een Princenhof cadeaubon!
Keuze uit €10, €25 of €50 (verkrijgbaar bij de receptie)



Om mee te beginnen
Breekbrood	 8,50
met kruidenboter, heksenkaas en tapenade van zontomaat

Canneloni van gerookte biefstuk	 7,00
met oude kaas, cashewnoten en truffelmayonaise (2 stuks)

Gele linzen-wortelsoep 	 5,50
met vegan feta en zontomaatjes (2 kommetjes)

Wartenster mosterdsoep 	 5,50
met geroosterde pastinaak en spekjes (2 kommetjes)

Zalm bonbonnetje	 7,00
gevuld met vismousse met hierbij rode-uienmarmelade (2 stuks)

Quadruppel bierbitterbal	 5,50
met gekruide zuurkool en spekjus (2 stuks)

Visgerechten
Gamba’s 	 6,50
met knoflooksaus (4 stuks)

Kabeljauw kroketje	 5,50
met ravigotte mayonaise (2 stuks)

Snoekbaarsfilet 	 9,50
met tomaten rattatouille en kruidensalsa 
 
Dorade filet	 9,50
met langoustine-botersaus en antiboise van bietjes

Vleesgerechten vervolg
Biefstukreepjes	 10,50
met zwarte bonensaus

Nacho’s pulled chicken	 7,50
met rode ui, Goudse kaas, tomatensalsa en sourcream 

Zachtgegaarde rundersukade	 9,50
met pesto

Loaded fries	 6,50
met pulled chicken en bbq-saus

Gebakken buikspek	 8,50
met appelstroop (2 spiesjes)

Spareribs	 10,50
met smoked bbq-saus

Gebakken mozzarella 	 7,50
met Fryske skinke en appelstroop

Bladerdeeg pasteitje	 10,50
met stoof (2 stuks)

Vegetarische gerechten

Prei broodje 	 5,00
met aioli (2 stuks)

Zoete aardappelfriet 	 7,00
met truffelmayonaise

Gevulde mini paprika 	 6,50
met geitenkaas (2 stuks)

Nacho’s 	 6,50
met Goudse kaas, rode ui en sourcream

Aardappelwafel  	 6,50
getopt met buffelburrata en groenten

Oude kaas stengels 	 6,50
gefrituurd met hierbij een chilisaus (4 stuks)

Oesterzwam bitterbal 	 5,00
met sourcream (2 stuks)

Vleesgerechten
Beefburger� 11,00
op een brioche broodje met pickle relish,  
rode uienmarmelade en geraspte kaasmix (2 stuks)

Kipsaté� 10,50
met satésaus en gebakken uitjes (2 stokjes)

Hot wings� 8,50
met piri piri kruiden

Black bun met pulled chicken� 10,50
met rode ui marmelade en barbecuesaus

 Vega (optioneel)  VeganHeeft u een allergie? Meld het ons!


